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乐享生活 惠民消费季

淄川区首批200万元消费券正式发放

诚邀关注淄川文化旅游
微信公众号和淄川文化云微
信公众号，为您提供权威淄
川文化旅游最新资讯！
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通讯员 张宁 报道
晨报讯 为统筹做好疫情

防控和加快恢复生产生活秩序，
进一步激发全民消费热情，促进
消费回补，4月7日上午，淄川区

“乐享生活 惠民消费季”首批
200万元消费券在“淄川融媒
APP”正式发放。

淄川区各文旅行业主动响应
政府号召，在政府提供消费倡导
消费的基础上再提供优惠措施，
让利消费者。首期文旅消费券可
在潭溪山景区、齐山景区、马鞍
山景区、云明山景区、牛记庵养生
度假村、梦泉生态旅游区、久润
富硒生态园、领尚琉璃文创园等
8家A级景区，新星大酒店、潭溪
山庄、翠林园大酒店等3家星级酒

店（仅供住宿消费使用），淄川新
华书店、育英书店、天阳书店、般

阳席殊书屋、老约翰绘本馆等5
家图书发行（零售）单位使用。

读书，读的是知识，读的
是故事，读的更是心态，读书
是我们交流的基础和起点，
在交流碰撞中产生更多的思
考、感受和改变。对于爱读
书的人来说，发起或带领一
场读书会，是促进学习的好
途径，也是推广阅读的善举。

“问渠哪得清如许，为有
源头活水来。”淄川区图书
馆，邀请爱读书的你来加入，
成为我们的“领读人”。在这
里我们将彼此倾听、心灵撞
击、感悟分享，让书之精神动
起来，让书之思想融入生活。

读书，是为了遇见更好
的自己，没有人是一座孤岛，
每一本书都是一个世界。热
爱读书的你，一定愿意分享
你的读书心得，让更多的人，
遇见更好的自己。加入我
们，成为领读人，与更多读者
一起享受阅读的快乐，当你
和我，变成我们，世界，会为
之变得更加精彩！

诚挚邀请您一起为公益
事业贡献一份力量，让更多
的人收获阅读的快乐！

招募对象：
1.各类型图书馆、绘本馆

内从事阅读推广活动的专职
人员。

2.幼儿园、中小学或其他
教育培训机构的相关教师。

3.各类民间阅读团体或
各类读书会成员。

4.有志从事少儿阅读推
广活动的其他社会人士。

招募条件：
1.热爱阅读，热心公益，

有责任心，乐于撒播爱与知
识的种子。

2.有较强的组织协调、语

言 表 达 能 力 和 团 队 合 作
精神。

3.周末或寒暑假有一定
的空闲时间和精力，愿意接
受区图志愿者协会管理，参
加相关活动，服从活动安排。

4 .有相关教学经验者
优先。

志愿服务内容：
1.引导阅读。开展或协

助儿童阅读及相关延伸活
动，激发儿童阅读兴趣。

2.推荐阅读。为家长普
及阅读、教育、营养保健等方
面知识或开展相关科学育儿
讲座等，让阅读理念深入家
庭教育。

3.参与阅读。对区图开
展的领读人培训课程及其他
阅读活动积极参与，并通过
微信、论坛等平台进行宣传。

领读人：
待遇：
1.免费参加区图举办的

文化领读人培训。
2.对表现优异的志愿者

给予相应的表彰。
3.参与年度优秀领读人

文化志愿者评选，授予相应
荣誉和奖励。

报名方式：
网上报名，下载报名表

( 报 名 表 链 接 ：h t t p s : / /
p a n . b a i d u . c o m / s /
1TeGY1Q6Dr69zpY98be3ZX
A），提取码bxch，填写后发送
邮件至75902525@qq.com。

咨询电话：5260170。
录用：审核材料后择优

录取。本招募公告长期有
效，录用结果将不定期在本
微信公众号进行公布，敬请
关注。

全城招募“领读人”
爱阅读、爱分享的你，快来加入吧

淄川区首批文旅消费券。

近日，西关社区开展以“缅怀革命先烈、悼念疫情烈士、弘扬民族精神”
为主题的读书会，借以悼念逝者、寄托哀思、缅怀先烈，哀悼因新冠肺炎疫情
牺牲的烈士。活动的开展吸引了不少社区居民参与，大家围坐读书朗诵，倾
诉对烈士的深深哀思和英魂的无限敬仰。“通过听大家的文章诵读，更能领
略英雄先烈们的浩然气概。”一位居民表示。 通讯员 张宁 摄

读书会
寄哀思

2016年，“淄川肉烧饼制作
技艺”被公布为山东省第四批省
级非物质文化遗产。淄川肉烧
饼，是产于淄川，在鲁中地区有一
定影响的淄博名特产品，起源于
汉代的胡饼，至今已有近千年的
历史。后经人们的不断探索改
进，逐步演变为现在的肉烧饼。

淄川是淄博陶瓷的发源地，
早在新石器时代口头一带的先民
们就开始烧制陶器。宋元时期，

在寨里、磁村等地已多处出现瓷
窑。人们在烧制瓷器的过程中，
窑工因不能长时间离开窑炉吃
饭，就将携带的干粮放在窑炉口
烤一下吃，受此启发烧饼艺人经
过长期探索，就地取材，用废弃的
大瓮，扣过来后打上一个缺口贴
上黄泥制作成馒头炉，烤制烧饼。

起初，淄川地区的烧饼为素
烧饼。相传，明朝时期淄川城里
有一老艺人突发奇想：火烧、蒸包

等面食，肉的比素的味美好吃，烧
饼加点肉岂不更好吃？于是，他
慢慢琢磨试做，终于成功。据调
查考证，清朝末年民国初期，淄川
规模较大的肉火烧铺已有4家。

淄川肉烧饼具有口味浓香、
外焦里软、油而不腻、鲜香可口、
回味悠长的特点，深受市场推崇
和喜爱。烧饼圆形，象征圆圆满
满；烧饼上面撒满芝麻，寓意今
后的生活如芝麻开花节节高。

淄川非遗讲堂：

淄川肉烧饼制作技艺

制作中的淄川肉烧饼。 制作好的淄川肉烧饼。


