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淄博市餐饮行业开展“厉行节约 反对浪费”专项行动

让“适量点餐，剩余打包”成自觉行为

淄博经济开发区傅家镇耿家村

一菜一汤暖人心“长者食堂”促康养
记者 蒲泫奇
通讯员 田媛 报道

晨报淄博8月19日讯 8月19日上
午11点，在淄博经济开发区傅家镇耿家
村“长者食堂”内，几名工作人员正在忙
碌地分餐，今天吃的是大肉包子和紫菜
蛋花汤。半个小时后前来吃饭的村民
依次排队登记，有序进入食堂，他们或
外带、或堂食，脸上洋溢着幸福的笑容，
像这样的生活模式在耿家村已持续了
近一年。

77岁的三峡移民杨明菊2002年从
重庆来到淄博，到现在已经在淄博这个
第二故乡待了18个年头。随着年龄的
增大，她的眼睛越来越不好，平时走路
都得小心翼翼，更不要说动火做饭了。

“政府替我们考虑得真是太周到了，我
和老伴年龄都大了，子女也不能在身边
照顾，自从村里有了这个食堂，午饭、晚
饭都不用愁了，真是给我们解决了生活
中的一大难题。”杨明菊操着浓重的重
庆口音告诉记者。

在整个就餐过程中，工作人员会不
停地来回巡查，看看是否有人需要加
餐，也是为了方便及时满足就餐村民提
出的其他需求。

“我吃不下一个大包子，麻烦切成

两半吧。”正在吃饭的88岁村民孔秀兰
向一旁的工作人员说道。孔秀兰说，我
们都是受过苦、挨过饿的人，现在生活
虽然好了，但是勤俭节约的美德不能
丢，粮食一点都不能浪费了。

2019年7月，耿家村按照新时代文
明实践活动“守望相助”的要求，投资50
万元建设康养共享餐厅，于2019年重阳
节当天正式投入使用。符合条件的村
民只需每餐支付一元钱，就可以进入食
堂用餐，食堂每天保障中午和晚上两
顿饭。

耿家村党总支书记、村委会主任袁
国锋告诉记者，“长者食堂”开设之初，
制定的用餐标准是两菜一汤，随后考虑
到前来用餐的老年人食量有限，加之大
家一致要求减少供餐分量，之后就改为
了一菜一汤。虽然菜品少了，但每一天
都会尽可能做到营养均衡，而且对食材
的质量都会严格把关，确保村里的“长
者”吃得营养，吃得健康。

“村里将继续开展好新时代文明实
践活动，通过我们的持续努力，将耿家
村打造成一个温馨、和谐的大家庭，进
一步提升村民的归属感和幸福感，让

‘长者食堂’奏出的‘暖心曲’在这片热
土上永远回荡。”袁国锋说。

文/图 记者 伊巍
通讯员 张营

晨报淄博8月19日讯 8月18日，张
店区综合行政执法局对张店区斑马线对
着绿化带、路缘石的现象开展集中整治
行动。今天上午，记者来到整治现场，看
到施工人员正在拆除“挡”在斑马线尽头
的路缘石。据了解，此次行动预计持续
至8月底，将集中整治张店区存在的98处
相关问题。

今天，记者在张店区商场路与西五
路交叉路口南约50米处看到，一条斑马
线连接了西五路东西两侧的人行道，但
是这条斑马线却被道路两旁的路缘石

“挡住”，施工人员正在现场拆除斑马线
两头的路缘石；而在世纪花园社区东门
门前，跨越世纪路的斑马线直接“冲”到

了绿化带里，施工人员移出绿化带里的
植物，同时拆除绿化带边缘的路缘石。

张店区综合行政执法局党组成员、
副局长国良告诉记者，为优化营商环境，
营造良好的城市环境，大力整治斑马线
存在的问题，目前在张店区发现需要整
改的上述问题共有98处，已开始对其中
的60余处问题展开整治，预计8月底将对
发现的所有问题整治完毕。

“昨天我们已经正式开始对斑马线
冲绿化带、路缘石的问题进行整治，目前
我们有3支施工队伍60余人进行施工，主
要是将阻断斑马线的路缘石改成缓坡，
并将斑马线冲着的绿化带改成人行道，
方便市民通行，提升城市精细化管理水
平。接下来我们还会边整改、边排查，发
现一处，整改一处。”国良说。

记者 高阳
通讯员 马翠华 报道

晨报淄博8月19日讯
今天，淄博市商务局、淄博
市市场监督管理局、淄博
市委宣传部联合发布关于
在全市餐饮行业开展“厉
行节约 反对浪费”专项
行动的通知，通过多措并
举，把“厉行节约 反对浪
费”作为一项长期举措，持
之以恒、久久为功抓好
落实。

各区县商务主管部
门、市场监管部门、宣传
部，各级文明单位，各餐饮
（饭店、烹饪）行业协会要
广泛组织发动本区县餐饮
企业和从业人员加入到

“厉行节约 反对浪费”的
行动中来，开展广泛宣传，
在各类餐饮场所醒目位置
张贴宣传海报，摆放提示
牌，播放宣传视频，宣传节
约用餐理念，营造节约用
餐氛围，倡树行业新风。

各区县大型餐饮企
业、品牌餐饮连锁企业要

带头践行“厉行节约 反
对浪费”，完善节约用餐的
各项制度，制定节约供餐
服务规范，开展节约服务
专门培训，实施从点餐到
打包的全流程服务，切实
把制止餐饮浪费贯穿到加
工、服务各个环节，形成可
复制可推广的典型经验，
发挥示范引领作用。

各区县商务主管部
门、市场监管部门、宣传
部，各级文明单位，各餐饮
（饭店、烹饪）行业协会要
指导餐饮企业创新经营服
务模式，改进宴席和菜单
设计，优化备料制作流程，
合理调整菜品份量，提供

“按位供餐”“半份半价”
“小份适价”等服务，引导
消费者适量点餐、理性消
费；要组织餐饮企业积极
贯彻餐饮分餐制国家标准
和地方标准，大力推行分
餐制，普遍使用公筷公勺
公夹，倡导“光盘行动”；要
推动餐饮企业开发标准化
菜品，加快中央厨房和配
送中心建设，大力发展共
用中央厨房和集中配送模
式，提升餐饮行业降本
增效。

各餐饮（饭店、烹饪）

行业协会要充分发挥行业
引导作用，积极发出节约
倡议，探索制定餐饮行业
节约公约，加快研究餐饮
业节约绿色发展相关标
准，引导餐饮企业主动履
行社会责任，大力强化行
业自律，使制止餐饮浪费
成为餐饮全行业常态化经
营行为。

各级宣传、商务、市场
监管和行业协会、重点企
业等部门（单位）要密切协
作，充分利用各种新闻媒
体，广泛开展形式多样的
宣传活动。要培养公民节
约意识和习惯，倡导文明
餐桌风尚，杜绝舌尖上的
浪费，让“珍惜粮食，杜绝
浪费”“适量点餐，剩余打
包”“光盘行动”等成为广
大消费者的自觉行为。

各级各单位要把“厉
行节约 反对浪费”作为
一项长期举措，持之以恒、
久久为功抓好落实。要积
极推动餐饮行业坚持绿色
发展，从食材采购、菜品加
工、餐饮服务、餐厨垃圾处
理全链条引入节约理念，
引导餐饮企业主动适应节
约集约的发展要求，建立
起厉行节约的长效机制。

工作人员在整改张店区西五路与商场路路口附近的问题斑马线。
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张店区提升城市精细化管理水平

98处“断头”斑马线月底前完成整改


