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周村大街上的老手艺

10月15日早上6点，61岁的
许建国就准备出门了，几十年来，
他养成了早起的习惯。当天，他
要赶在早上7点半之前赶到周村
大街，这条穿越时光的古老街道，
在游客眼中是时空隧道，在许建
国看来，更多了几分人间烟火。

这里承载着他的事业和手
艺，作为山东周村烧饼有限公司
的高级技师，许建国将一种点心
做到了炉火纯青的程度。

从7点半开始，许建国用一小
时一百个左右的速度制作向阳
酥。在他的手中，一个个圆润的
面剂子，包裹着馅料，准备进入烤
箱，10点之前，第一炉向阳酥就可
以出炉了。

一个向阳酥重量为一两，还
要精确到克，无论是红枣馅儿，还
是苏子馅儿，馅料都是27克，酥皮
为25克。许建国手脚麻利，展示
出高级技师的手艺。

一小时能做一百个左右，这
是老师傅的速度了。“过去，我们
都是几个人分工来做，有人专门
擀皮，有人专门包馅，这样不怠
工。”

如今，在周村大街上的这家
店，就剩下许建国来做这个向阳
酥了。其实，先进的机械化生产
已经完全可以替代人工。在很多
食品加工厂，都上了机械设备，规
模化生产更高效，也更精准，而且
口感更加可控。实际上，许建国
也要用和面机来和面，大家都知
道机器和面比人工更科学，面包
机和出来的面，才容易出“手套
膜”。一般人想要揉出“手套膜”
可不是那么容易。

所以，许建国在这里的工作，
一是为了保留手艺，另外，也是为
了让更多来周村大街参观的人，
能够欣赏手工技术，这是逛周村
大街最大的乐趣。

入乡随俗嘛，让你看看手工
制作的点心，看了周村的风俗，再
看食物的制作传统，让你吃得到，
也看得见。

新产品里面的淄博元素

许建国在技术方面是大拿，
但在食材的选择上，就是年轻人
的事了。80后的郭涛，现在是山
东周村烧饼有限公司的生产厂
长，他悄悄跟记者讲了一个秘密，
有关向阳酥的配方。

“我们从2012年开始制作和
研究这款产品，其实就是为了寻
求技术方面的突破，但是我们从
这个产品的研究当中，发现淄博
的面粉更适合制作向阳酥的面
皮。”郭涛从2012年开始，全程参
加了向阳酥的研发。

“向阳酥主要以小麦粉、植物
油、白砂糖为主要原料，加上天然
的辅料制作而成，色泽金黄油润，
皮薄、酥层分明、馅料饱满，入口
松酥不粘，口感细滑松软，香酥可
口。”郭涛告诉记者，他们根据现
代人身体营养膳食的需求，通过
更加科学、合理的配方，让营养成
分更加均衡，而且在保留了传统
风味的基础上，具备了“营养、健
康、休闲”食品的特点。向阳酥现
在已经研制出了十多种口味，几
十个不同规格的包装，适合各种
消费群体需求。

“我们尝试过很多地方的面
粉，省内的、省外的，甚至进口的，
但我们发现只有咱们淄博当地的
面粉，最适合这款产品。这也是
多次尝试之后，积累下来的经
验。”郭涛告诉记者，从2012年开
始研发这款产品的时候，他们就
针对这款产品的这一大特色，将
目光投向了淄博当地的农产品品
牌。功夫不负有心人，今年向阳
酥一举拿下“第五批山东省知名
农产品企业产品品牌”。

一段不堪回首的往事

食品加工制作离不开手工，
毫不夸张地说，周村烧饼制成品
跟人的心情有关。甚至可以说，
手工食品里面糅合了更多人性化
的成分。

而生产研发向阳酥的这家公
司——— 山东周村烧饼有限公司，

其最知名的产品则是周村烧饼。
要介绍向阳酥，绕不过周村

烧饼。
过去生产周村烧饼的正宗厂

家是周村食品厂，1956年公私合营
时期整合了十余家周村食品业的
老字号，其中就有知名的聚合斋。
计划经济年代，周村食品厂以糖果
生产为主，各式的花色糖果畅销各
地，因为生产工艺的落后，糖果加
工逐渐没落。但周村烧饼一直畅
销不衰，并在1961年注册了周村牌
周村烧饼商标。只是因为手工制
作的限制，产量很难提高。于是，
周村食品厂在1991年开始搞流水
线生产，从和面到烘烤全部机械
化。整整5年时间，周村食品厂靠
贷款贷来了一条几十米长的生产
线。当时的经营者认为，流水线一
开工，还贷自然没有问题。

但是，事情并没有向人们预
想的方向发展。正式开工之后，
问题就出来了，机械化生产出来
的烧饼市场反响很不好。周村烧
饼在机械化生产的过程中失去了
自己独有的香脆，口感发艮，消费
者普遍反映有股地瓜干的味道。

在机械化的流水线上，没有
了制作工人揉烧饼时，身体如同
舞蹈般扭动的身影；冰凉的钢铁
让压薄的面饼不再接触人手的温
度；均匀撒在烧饼上的芝麻成了
点缀，而不是嵌入烧饼中把烘烤
出的香味融入烧饼里面。

流水线加工的烧饼因为没有
销路，最终被迫停产。因为研制
流水线的贷款等一系列问题，周
村食品厂不得不进行破产改制。

全市扭亏明星张兆海

生于1956年的企业“掌门人”
张兆海是位传奇人物。他出生于
淄博市周村区，在中央党校学习经
济管理专业。1977年至1998年
间，张兆海一直在国营酿造厂工
作，历任化验员、业务员、门市部经
理、经营厂长、公司副总经理。

1998年11月3日，张兆海临
危受命，担任国营周村食品厂厂
长、书记。初到这家大有前途、但

也危机四伏的企业，张兆海就以
职业经理人特有的素质，敏锐地
发现了问题的关键，重新整合人
力、物力资源进行有效调配，重视
产品内在质量，把烧饼分成五个
等级，实行计件工资，调动生产一
线工人积极性。

在张兆海的带领下，因为流
水线加工而失去销路被迫停产的
周村烧饼，重新又赢得了市场的认
可。1999年，张兆海就被淄博市委
授予“全市扭亏明星”荣誉称号。

2000年至今，任山东周村烧
饼有限公司党支部书记、董事长，
如今的张兆海不但是淄博市人大
代表，还兼任山东省食品工业协
会常务理事、山东省食文化研究
会副会长、周村区老字号行业协
会会长、周村区书法家协会名誉
主席、周村区作家协会名誉主席
等多项社会职务，不但是一位成
功的企业家，也是一位非常忙碌
的社会工作者。

作为“周村烧饼”传统制作技
艺传承守护者和掌门人，张兆海
拯救和发展了周村烧饼手工技
艺，传承和振兴了周村烧饼事业。

企业掌门人的“向阳人生”

每次看到向阳酥，记者就会
想起那段难忘的少年时光。1974
年上映的老电影《向阳院的故事》，
是很多中国人真实的生活经历。
那个院落，那个时代，石爷爷、铁
柱……电影中看到了很多亲人、邻
居、同学、朋友的影子。

上世纪从50年代到70年代出
生的人，对于“向阳”这个词，都有
一种深厚而特别的记忆。

“我是李向阳，坚决不投降。”
儿歌里唱的英雄，有向阳；《向阳
院的故事》电影里，有向阳；《社员
都是向阳花》——— 听的歌曲里有
向阳。

整整一个时代，向阳都代表
了向往先进、向上和光明。而张
兆海的履历中，也跟“向阳”息息
相关……

大众日报淄博融媒体中心记
者 李波 通讯员 陈珊

““公公社社是是个个红红太太阳阳，，社社员员都都是是向向阳阳花花，，花花儿儿朝朝阳阳
开开，，花花朵朵磨磨盘盘大大…………””上上世世纪纪6600年年代代郭郭兰兰英英的的这这首首
歌歌，，很很多多人人耳耳熟熟能能详详，，这这是是一一个个时时代代的的深深刻刻记记忆忆。。

对对于于当当年年的的少少年年张张兆兆海海而而言言，，尤尤其其如如此此。。因因
此此，，当当22001122年年，，一一款款新新产产品品的的几几十十个个名名称称都都摆摆在在自自
己己的的面面前前时时，，已已经经成成为为山山东东周周村村烧烧饼饼有有限限公公司司党党支支
部部书书记记、、董董事事长长的的张张兆兆海海，，一一眼眼就就把把这这三三个个字字挑挑了了
出出来来。。““向向阳阳酥酥————就就叫叫向向阳阳酥酥吧吧。。用用真真材材实实料料，，真真
心心真真意意，，做做出出让让老老百百姓姓满满意意的的安安心心食食品品。。””今今年年，，这这
款款产产品品被被评评为为““第第五五批批山山东东省省知知名名农农产产品品企企业业产产品品
品品牌牌””，，得得到到了了社社会会高高度度认认可可。。

山东周村烧饼有限公司高级技师许建国正在制作向阳酥。

2000年被周村区
委授予“优秀共产党
员”荣誉称号，2000年
被淄博市总工会授予

“淄博市劳动模范”荣
誉称号，2004年被淄
博市委、市政府授予

“全市民主管理好厂
长”荣誉称号，2007年
被山东省总工会授予

“山东省富民兴鲁劳
动奖章”，2008年被山
东省政府授予“山东
省劳动模范”荣誉称
号，2009年被山东省
总工会授予“依靠职
工办企业先进个人”
荣誉称号，2011年被
山东省工商联、山东
省 总 工 会 联 合 授 予

“山东省关爱员工优
秀民营企业家”，2015
年被淄博市人民政府
授予“市长质量贡献
奖”，2015年被山东省
人民政府授予“齐鲁
乡村之星”，2017年8
月被山东省食品工业
协会授予“山东省食
品行业优秀企业家”，
2017年11月被山东省
商务厅、山东省商会
授予“山东省商界年
度人物”，2018年11月
被山东省食品工业协
会授予“改革开放40
周年山东省食品行业
功勋企业家”，2019年
11月被山东省商会授
予“新时代先锋人物”。
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张兆海履历

传传统统手手艺艺翻翻出出新新花花样样
振振兴兴产产业业不不忘忘老老传传承承

向向阳阳酥酥里里的的

位于
周村大街
的周村烧
饼店铺。


