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老味道守住乡愁

9月12日上午，位于博山
西冶街21号的景德东糕点店
内，50岁的张强与妻子正如
店内数十名顾客一样细心挑
选着月饼。

同样的场景在张强夫妇
俩身上已经连续上演了5年。

“女儿如今在北京读研
究生，她最喜欢吃景德东的
月饼，今年中秋又不回家了，
我们老两口这不赶紧挑几款
她爱吃的月饼给她寄过去。”

张强告诉记者，作为一
个地道的博山人，希望女儿
吃到景德东的月饼，能够有
回到家的感觉。在张强看
来，景德东的月饼，总是能让
人想起小时候家的味道。

如张强所说，作为博山
的糕点老字号，景德东自
1937年成立以来，便一直延
续传统蜜饯茶点及各式糖果
饼干的制作工艺。

“目前景德东销量最好
的月饼便是冰糖月饼，而这
款月饼自品牌创立之初便已
存在。”淄博市博山景德东食
品有限公司总经理张亮告诉
记者，为保留住传统的糕点
制作技艺，在过去的数十年
间，景德东的糕点始终坚持
纯手工制作。

“以这款冰糖月饼为例，
由于冰糖质地坚硬，机器生
产若要保持月饼的形状，就
要修改配方，这样就失去了
原有的味道。”

正如张亮所说，尽管景

德东月饼已衍生出十几种口
味，但每一种味道都会让食
客品尝出“家的味道”。

“我们也希望用老一辈
延续下来的手工技艺，让每
一个离家的淄博游子都能在
吃到景德东糕点时，有一种
回家的感觉。”张亮说。

老树新花

中秋鲜果列晶盘，饼样
圆分桂魄寒。与张强相比，
部队转业回家的成帅尽管没
有与家人分处两地的思念之
情，却也难掩内心的些许
落寞。

“部队就是我第二个家，
如今离开部队已有十来个年
头，心里还是很惦记曾经的
战友的。”

成帅告诉记者，每年中
秋节前，他都会将数盒有着
淄博特色的月饼寄到远在重
庆的战友家中。

“淄博饭店的月饼是我
一直以来的不二选择，我也
希望他们在收到月饼的时
候，会想起有一个远在淄博
的‘亲人’。”

据成帅介绍，月饼的高
端品质及其所蕴含的地域文
化特色，是他选择淄博饭店
月饼的原因。

“自上世纪70年代淄博
饭店成立以来，便坚持做品
质月饼，如今更是在传统工
艺的基础上，创新性地融入
了齐文化元素。”

淄博饭店经理徐学荣告

诉记者，淄博饭店推出的“老
淄博”系列月饼，在传统广式
五仁月饼的基础上，又增加
了一层丝滑莲蓉，充分迎合
了包容开放的齐文化特质。

“在盒子设计上，在现代
风格基础上，也添加了周村
商埠、齐长城等众多传统齐
文化特色的图片，也是希望
在将其作为礼品送人时，会
让对方对齐文化有更多的了
解。”

如徐学荣所说，作为淄
博高端月饼的代表，淄博饭
店的月饼越来越多地承担起
商务活动礼品的属性，而齐
文化及淄博糕点美食的制作
技艺，也随着淄博饭店月饼
的广泛流通被更多外地人
所知。

创新继承传统

古法技艺的延续，需要
切合实际的创新。客观地
说，随着经济的高速发展，作
为中秋团圆的代名词，传统
月饼曾一度不被年轻人所重
视，创新也越来越成为保障
月饼文化流传的关键。

9月13日上午，家住淄博
高新区的史晓超在把大儿子
送到小学后，便带着年仅3岁
的小女儿来到蓝海大饭店领
取此前订购的月饼。

“蓝海的月饼花样很多，
儿子最喜欢吃蓝海乳酪奶黄
味的月饼。”

史晓超告诉记者，乳酪
奶黄味月饼造型很像向日

葵，小女儿看了以后也非常
喜欢，于是今年便多订购了
几盒。史晓超说：“孩子喜欢
吃，以后给孩子灌输传统文
化也就更简单了。”

据蓝海大饭店经理徐志
永介绍，蓝海为迎合年轻人
的喜好，专门研制出多种符
合当下年轻人口味的月饼，
在形状设计上，也加入了心
形、葵花形等多种形状。

“现在月饼越来越不为
年轻人所重视，只有通过刺
激年轻人的视觉与味觉，增
加年轻人接触月饼的概率，
才能让年轻人从心底接受传
统的月饼文化。”

徐志永告诉记者，无论
是年轻人自主消费，还是用
于对子女的传统文化教育，
适当创新后的蓝海月饼，已
然呈现出供不应求的局面。

9月15日下午，新玛特购
物广场市场经理董瑞婷告诉
记者，从新玛特超市月饼销
量来看，尽管今年月饼成本
有所增加，但整体销量与往
年基本持平，并未出现销量
下滑趋势；从消费者的口味
偏好来看，传统五仁、豆沙、
冰糖口味月饼销量占比依然
很大。

当天下午，记者还从淄
博商厦了解到，在传统口味
月饼的销售中，中老年消费
者占比较大，年轻人所占的
比重较往年开始出现明显
上升。

大众日报淄博融媒体中
心记者 李振兴

本本报报综综合合消消息息 中中秋秋节节临临
近近，，月月饼饼消消费费市市场场逐逐渐渐升升温温，，各各种种
包包装装精精美美的的月月饼饼产产品品也也涌涌入入市市
场场。。青青海海省省消消费费者者协协会会近近日日发发出出
倡倡议议，，消消费费者者在在挑挑选选月月饼饼时时应应积积
极极践践行行绿绿色色低低碳碳的的消消费费理理念念，，更更
多多选选购购简简包包装装、、轻轻包包装装月月饼饼。。

不不少少月月饼饼追追求求““观观赏赏””价价值值大大
于于““食食用用””价价值值。。业业内内人人士士表表示示，，
过过度度包包装装的的产产品品不不仅仅让让消消费费者者多多
花花冤冤枉枉钱钱，，在在产产品品包包装装的的生生产产时时
也也会会造造成成不不必必要要的的资资源源浪浪费费，，使使
用用后后还还会会产产生生大大量量包包装装垃垃圾圾。。

网网购购月月饼饼时时，，消消费费者者购购买买前前
应应仔仔细细询询问问商商家家月月饼饼的的保保质质期期
和和生生产产日日期期，，由由于于邮邮寄寄需需要要一一定定
时时间间，，不不要要购购买买即即将将过过期期的的月月
饼饼，，应应索索要要和和保保留留相相关关票票据据和和凭凭
证证，，以以便便发发生生消消费费纠纠纷纷时时向向有有关关
部部门门投投诉诉。。

为为了了迎迎合合大大家家追追求求健健康康的的需需
求求，，不不少少月月饼饼商商家家特特别别推推出出了了低低
糖糖、、无无糖糖月月饼饼。。不不过过很很多多无无糖糖月月
饼饼，，只只是是用用代代糖糖代代替替蔗蔗糖糖，，而而月月饼饼
本本身身的的淀淀粉粉、、油油脂脂、、月月饼饼馅馅料料里里的的
果果仁仁、、豆豆类类、、蛋蛋黄黄等等一一点点也也不不少少，，
热热量量可可一一点点也也不不低低。。

此此外外，，不不久久前前某某平平台台的的月月饼饼
吃吃了了拉拉肚肚子子还还上上了了热热搜搜，，背背后后原原
因因竟竟是是月月饼饼中中替替代代蔗蔗糖糖的的麦麦芽芽糖糖
醇醇可可能能会会导导致致一一部部分分人人不不耐耐受受，，
造造成成身身体体不不适适。。有有专专家家指指出出，，普普
通通人人每每日日每每次次摄摄入入代代糖糖的的总总量量在在
2200克克以以内内，，应应该该是是比比较较安安全全的的。。
因因此此面面对对无无糖糖““诱诱惑惑””，，也也不不宜宜过过
量量食食用用。。

彩云追月，桂花飘香。每到中秋佳节，月饼都会成为各大商超及糕点品牌重点推介的产品。
如果小时候对于月饼的追捧是对冰糖、青红丝味道的眷恋，那么如今人们对月饼的执着，便更多地

体现为对传统习俗的传承。
从五仁、豆沙到莲蓉、果脯，从手工制作到机器生产，从酥皮圆饼到新颖造型，月饼也在技艺的延续

创新中被赋予了更多的属性。
作为中秋文化的典型代表，如今的月饼有着怎样的文化属性，2021年的月饼销量及口味在淄博又

有着怎样的变化？大众日报淄博融媒体中心记者进行了走访调查。

中秋新 味
不变的是情怀

淄博月饼市场调查

蓝蓝海海大大饭饭店店针针对对青青
少少年年推推出出心心形形月月饼饼。。

淄淄博博一一
超超市市内内，，月月
饼饼被被摆摆放放在在
显显 眼眼 的的 位位
置置。。

景景德德
东东老老一一辈辈
糕糕点点师师傅傅
以以手手工工方方
式式制制作作传传
统统冰冰糖糖月月
饼饼。。

淄淄博博
饭饭店店推推出出
带带有有齐齐文文
化化特特色色的的

““老老淄淄博博””
系系 列列 月月
饼饼。。

买简包装月饼
践行低碳消费


