
2023年9月19日 星期二 编辑 王涛 校对 杜杜蕾蕾

10—11

新疆深居祖国内陆，不仅
离海很远，还有“世界第二大流
动沙漠”。网友戏说，“新鲜”和

“海鲜”，中间隔着一个塔克拉
玛干。

但是，新疆偏偏就发展起
了海产养殖，而且已初具规模。
新疆有关部门统计，2022年，新
疆的渔业产量已达到17.3万吨。

新疆的海产，除了产量可
观，种类也不逊色。澳洲龙虾、
南美白对虾、石斑鱼、海鲈鱼，都
在新疆实现了规模化养殖。

不具备海产养殖优势的新
疆，咋就产出了“新鲜”，而且还
是成系列的“新鲜”呢？

这些年来，得益于高铁、民
航运输、电力供应、冷链物流等
基础设施的迅猛发展，新疆早已
不是“在那遥远的地方”了。

地理位置偏远的传统劣
势，在“高速”时代，已经不显得
那么突出。新疆的物产，即便是

向江浙沿海发送，也能和国内绝
大多数地方一样，做到“次日
达”。

而且，传统经济条件下的
所谓“劣势”，甚至就是新经济形
态下无可比拟的优势。

新疆虽整体缺水，但局部
丰水。区内166万多平方公里
土地上，分布着20多条主要河流
和100多个大小湖泊，全疆宜渔
水域滩涂面积超过4600万亩，
相当于近5个上海市的面积。

更为难得的是，新疆沙漠
戈壁广布，土壤纯净无污染；气
候温差较大，冬季寒冷，病虫害
少。绿色、生态、无污染的“新
鲜”，赢得市场青睐，是题中应有
之义。

这就是新疆的独特优势。
很多人会有疑问：内陆没

有“海”，如何养“海鲜”？
答案指向一个关键词———

“海鲜陆养”模式。

说起海鲜，可能很多人会想到这是沿海
城市的特产。

但近日，在地处内陆、被称作“离海最远
的地方”——— 新疆，迎来了“海鲜”大丰收。

“中国离海最远的地方产海鲜了！”
“开始以为是段子，竟然是真的。”
“新疆海鲜，应该叫‘新鲜’。”
连日来，新疆海鲜丰收并走俏市场的消

息，火遍全网。作为内陆省份、离海最远的
新疆，所产海鲜竟然风靡全国，的确颠覆了
很多人的认知。

新疆产海鲜，真的够新鲜。网友不无惊
奇：“新鲜”令人惊羡，是如何做到的？

为什么采取“海鲜陆养”模式？

首先，采取“海鲜陆养”模式，丰富
了人们的餐桌，也提供了物美价廉的
产品。

近日，新疆麦盖提县养殖的澳洲
淡水龙虾陆续上市，这里的龙虾体大
肥厚、肉质嫩滑、口感鲜甜。养殖基地
负责人说，龙虾自9月陆续上市以来，
卖了快500公斤。

当地一家海鲜店老板说：“自从麦
盖提县开始养殖澳洲淡水龙虾，我们
就不再从外地进货了，节约成本的同
时，品质也得到了保障。”

武汉“陆养海鲜”的品种在增加，
产量也在提高。如今，湖北省已经实
现鳗鱼、南美白对虾、石斑鱼等产品的

“海鲜陆养”，品质、产能双提升，让人
们的餐桌鲜味十足。

武汉市的海鲜店店主张美莲今年
第一次卖武汉产的石斑鱼，品质和价
格都让她满意，“价格有优惠一点，每
斤便宜了两三块钱，因为运输距离近
了一些，也新鲜一点。”

其次，采取“海鲜陆养”模式，为解
决我国盐碱地的治理难题提供一种可
行性方案。

盐碱地的土壤积盐较重、无法耕
种，通过采取“海鲜陆养”模式，能够让
这些土地得到重新利用。可能有人会
问：盐碱水里养殖的海产品会好吃吗？

在新疆生产建设兵团第三师红旗
农场生态智能恒温养殖基地里，圆形
鱼池内分别养殖了南美白对虾、海鲈
鱼、石斑鱼等。相关负责人介绍，“盐
碱水养的虾风味独特，口感特别好，肉
质鲜甜又不失淡水虾的弹性。去年投
养的鱼、虾需要再过几个月才能上市
销售，但是现在已经有很多客户提前
下订单预订。”

据兵团农业农村局消息，兵团辖
区年均可使用地表盐碱水约1亿立方
米，地下盐碱水储量约1.3万亿立方米，
宜渔盐碱水资源丰富。

最后，采取“海鲜陆养”模式，提供
了一条“致富路”，也带动当地经济
发展。

近日，位于甘肃张掖的一家养殖
合作社迎来了南美白对虾的丰收。今
年一月，合作社投入第一批虾苗，采取

“海鲜陆养”模式，进行工厂化养殖。
该合作社负责人介绍，合作社的南美
白对虾每年可产出6茬，每茬产量可达
2万斤，“主要销往甘肃嘉峪关、张掖等
地，不到一个月的时间，3000多斤虾已
经销售一空。”

在湖北省最大的“海鲜陆养”基
地，采用工厂化的海水循环养殖模式，
实现一年四季有虾上市，年产量预计
达100万斤，并对周边农户开展养殖培
训和虾苗输出，促进农户增收。

今年8月，内蒙古巴彦淖尔市杭锦
后旗三道桥镇南美白对虾养殖建设项
目开工奠基。相关负责人介绍，项目
建成后，年培育南美白对虾苗3亿尾，
年产商品虾1200吨，产值可达8000万
元以上，辐射带动周边农户183户，有
效利用盐碱地近1000亩。

据中央广电总台、《羊城晚报》

澳澳洲洲淡淡水水龙龙虾虾
身身披披褐褐绿绿色色““外外衣衣””的的澳澳洲洲淡淡水水龙龙虾虾，，

原原产产于于澳澳大大利利亚亚，，是是名名贵贵的的淡淡水水经经济济虾虾种种
之之一一。。麦麦盖盖提提县县，，位位于于新新疆疆西西南南部部、、喀喀什什地地
区区东东部部、、塔塔克克拉拉玛玛干干沙沙漠漠西西南南边边缘缘，，沙沙漠漠面面
积积占占全全县县面面积积9900%%以以上上，，是是全全国国唯唯一一一一个个
嵌嵌入入沙沙漠漠的的县县。。如如今今，，色色泽泽鲜鲜艳艳，，个个头头肥肥
硕硕、、体体形形饱饱满满的的澳澳洲洲淡淡水水龙龙虾虾近近在在眼眼前前，，唾唾
手手可可得得。。

罗罗氏氏沼沼虾虾
原原产产于于东东南南亚亚的的罗罗氏氏沼沼虾虾，，对对水水质质、、饲饲

料料、、气气候候等等饲饲养养条条件件要要求求颇颇高高，，因因此此被被誉誉为为
““淡淡水水虾虾王王””。。巧巧合合的的是是，，察察布布查查尔尔锡锡伯伯自自
治治县县坎坎乡乡库库勒勒特特克克其其村村，，恰恰巧巧拥拥有有得得天天独独
厚厚的的气气候候和和水水质质养养殖殖条条件件。。当当地地水水质质清清
澈澈，，罗罗氏氏沼沼虾虾在在这这““安安家家落落户户””，，健健康康生生长长。。

南南美美白白对对虾虾
1100个个淡淡水水虾虾塘塘，，水水产产面面积积110000余余亩亩，，年年

产产南南美美白白对对虾虾5500余余吨吨。。这这是是乌乌鲁鲁木木齐齐市市米米
东东区区协协标标工工村村的的养养殖殖规规模模。。起起网网、、分分拣拣、、称称
重重、、打打包包…………近近日日，，当当地地养养殖殖户户们们正正忙忙着着捕捕
虾虾上上市市销销售售。。在在网网里里活活蹦蹦乱乱跳跳的的南南美美白白对对
虾虾刚刚被被捕捕捞捞上上岸岸，，前前来来购购买买的的客客人人便便将将其其
抢抢购购一一空空。。

三三文文鱼鱼
除除了了鲜鲜虾虾，，冷冷水水鱼鱼也也在在这这里里恣恣意意生生长长。。

喀喀什什河河流流淌淌着着的的天天山山冰冰川川雪雪水水，，水水深深66米米以以
下下水水温温常常年年保保持持在在1100℃℃以以下下，，仿仿佛佛天天然然为为
它它们们而而生生。。22002222年年1111月月11日日，，116600万万粒粒三三文文
鱼鱼鱼鱼卵卵从从丹丹麦麦漂漂洋洋过过海海，，抵抵达达新新疆疆伊伊犁犁哈哈
萨萨克克自自治治州州尼尼勒勒克克县县。。这这一一举举措措，，不不仅仅让让
离离海海最最远远的的新新疆疆人人不不仅仅吃吃上上了了新新鲜鲜的的三三文文
鱼鱼，，还还““跃跃””出出天天山山走走向向了了全全国国各各地地。。目目前前，，
新新疆疆三三文文鱼鱼产产量量已已占占全全国国内内陆陆产产量量的的
1155%%。。

螃螃蟹蟹
““秋秋风风起起，，蟹蟹脚脚痒痒。。””每每年年中中秋秋之之时时，，迎迎

来来螃螃蟹蟹黄黄满满膏膏肥肥的的品品尝尝时时机机。。眼眼下下，，我我国国
最最大大的的内内陆陆淡淡水水湖湖————新新疆疆博博湖湖县县博博斯斯腾腾
湖湖迎迎来来螃螃蟹蟹丰丰收收季季。。11664466平平方方公公里里的的湖湖面面
渔渔船船穿穿梭梭，，一一派派忙忙碌碌景景象象。。当当地地湖湖水水饵饵料料
丰丰富富，，依依托托““人人放放天天养养””的的生生态态养养殖殖模模式式，，博博
斯斯腾腾湖湖出出产产的的螃螃蟹蟹肉肉质质滑滑嫩嫩、、蟹蟹黄黄饱饱满满，，远远
销销疆疆外外各各大大城城市市。。据据悉悉，，当当地地年年产产水水产产
44000000吨吨至至55000000吨吨。。

新疆海鲜应该叫“新鲜”

“海鲜陆养”模式，指在陆
地营造类似于海洋的生态环
境，人工养殖鱼类、虾蟹类、贝
类等海产品。营造类似于海洋
的生态环境，有多种方法。

其一，采用“海虾淡养”
方式。

在位于新疆阿克苏市的一
处南美白对虾养殖基地，已经
到了南美白对虾丰收的季节。

养殖基地负责人周京森介
绍，养殖基地有两个塘子占地
16亩，水是来自天山的雪水，虾
苗是从海南引进的，养殖方式
是“海虾淡养”。“海虾淡养”指
的是把海虾放在淡水里养殖，
最大的技术难点在于让海虾适
应新疆的淡水环境。

那么，如何让海虾适应淡
水环境？周京森介绍了三个
步骤：

第一步的关键是淡化池。
这是一个独立的池子，要把这
个池子里的水调成接近海水的
水环境。虾苗引进来之后，第
一时间放在这个池子里进行
养殖。

第二步是加水淡化。从虾
苗入池第二天开始，每天定时
定量往淡化池里加入新疆阿克
苏本地的淡水，逐渐把池里水
的盐度降下来，让虾苗适应本
地的环境。

第三步是换池子。经过七
天到十天每天加淡水，让淡化
池中的水环境和大塘里的水环
境相似以后，就可以把虾苗放
进大塘里养殖了。

周京森说，一般南美白对

虾适应的水温在25℃左右，如
果水温低于18℃，就不适合对
虾的生长了，“淡化过程结束，
虾苗进入大塘之后，我们每天
要监测水塘的温度、溶氧、pH
值、氨氮以及亚硝酸盐的水环
境。今年预计产量每亩可以达
到400公斤。”

其二，巧用资源“造海”，将
盐碱水变成“人造海水”。

新疆生产建设兵团第三师
红旗农场地处帕米尔高原东
部，因地势低洼，周边地下盐碱
水都往这里汇集，地下水位比
较高，而且水质含盐碱量大，
pH值普遍在8以上，大量的盐
碱水不能够被农业等其他产业
再回收利用，对当地土壤、作物
生产带来了不利影响。

在红旗农场的一处盐碱地
智能生态海产养殖基地里，工
作人员正忙着打捞、装箱、发运
当地产的“海鲜”。

工作人员表示，“这里盐碱
水资源丰富，我们将当地盐碱水
调配成与天然海水较接近的‘人
造海水’，模拟海洋环境。9月份
预计集中上市的50余吨‘海鲜’，
已经全部被预订一空。”

在内蒙古鄂尔多斯的一处
水产养殖基地，近期也将上市
一批南美白对虾。值得一提的
是，这个基地所在区域是盐碱
地。为了把盐碱地变废为宝，
技术人员根据当地情况，搭建
大棚，调节虾苗用水，克服高盐
碱和高寒对养殖的不利影响。
以前寸草不生的盐碱滩，如今
能养出鲜活的水产品。

“海鲜陆养”模式是什么？

天天山山脚脚下下

一起眼见为实

新疆天蕴的
环保养殖网箱。

员员工工在在养养殖殖
区区现现场场捕捕捞捞。。

尼尼勒勒克克县县

麦麦盖盖提提县县

察察布布查查尔尔锡锡伯伯
自自治治县县

米米东东区区
协协标标工工村村

博博湖湖县县


